










Entrées
Planche Mixte 15 €

Oeuf Mayonnaise Maison 6 €

Foie Gras Mi-Cuit Maison 12 €

Gravlax de Saumon 10 €

Douzaine d’Escargots 12 €

Oeuf Cocotte au Foie Gras 10 €

Salades Composées

Chèvre Chaude : Toasts de Crottin de Chèvre, Graines de Courges, Crispy d’Oignons, Oeuf.
14 €

Caesar : Poulet, Oeuf, Crouton, Parmesan, Sauce Caesar.14 €

Gersoise : Magret Fumé, Gésiers de Volaille, Pomme, Coppeaux de Bloc de Foie Gras,
15 €Oeuf.

Océane : Saumon Gravlax, Avocat, Crevettes Décortiquées, Tomates Cerise, Agrumes,
15 €Beignets de Calamars.

Enfants  10 €
servi avec Frites ou Fittuccini

Steak Haché

Tenders de Poulet
ou

Dessert : Pom’Pote ou Boule de Glace



Plats
Andouillette 5A
Frites Maison, Sauce au Choix : Poivre, Echalote,
Brie ou Chorizo

Les entrées, les salades et les plats sont susceptibles de changer et sont annoncés sur ardoise.

16 €

Supreme de Volaille
Fittuccini Sauce Forestière

14 €

Cotes d’Agneau
Gratin Dauphinois

17 €

Entrecote
Frites Maison, Sauce au Choix : Poivre, Echalote,
Brie ou Chorizo

17 €

Faux Filet de Boeuf
Frites Maison, Sauce au Choix : Poivre, Echalote,
Brie ou Chorizo

16 €

Travers de Porc Facon Ribs
Frites Maison

14 €

Pavé de Saumon en Croute d’Olives Vertes
Riz et Haricot Vert

17 €

Tartare de Boeuf Classique Frites 14 €

Roussette
Sauce Chorizo, Riz et Haricot Vert

15 €

Toutes nos Sauces Sont Faites Maison.
Origine de nos Viandes : Union Européenne





Vins Rouges 

Beaumes de Venise AOC, Chapelle Notre Dame d’Aubune, Côtes du Rhône (75cl)         29 € 
Fruité et charnu. Nez de fruits noirs rôtis et épicés. Bouche franche au fruité laissant place à une 
belle trame tannique. 

Saint-Amour AOC, Cave du Château de Chénas, Beaujolais (75cl)    32 € 
Nez fruité aux notes de fraise et de violette. Bouche souple avec une intensité aromatique, 
harmonieuse et bien équilibrée. 

Saint Nicolas de Bourgueil AOC, La Gardière Mabileau, Loire (37,5cl / 75cl)            15 € / 26 € 
Joli nez mûr et poivré de beaux fruits noirs. En bouche, la matière est mûre et développe une 
ossature opulente gorgée d'un fruité pulpeux. 

La Croix St Roc AOC, Lussac Saint-Emilion, Bordeaux (37,5cl / 75cl)             15 € / 27 € 
Nez aux notes de cassis, de mûres et de fruits frais. Bouche reflétant exactement le nez, avec une 
matière charnue, légère et fruitée. 

Purple Malbec AOP, Château Lagrézette, Cahors (75cl)         22 € 
Nez frais et expressif sur les prunes et les myrtilles. Attaque gourmande, franche et longue. 

Côte de Boeuf IGP, Gourmet Père et Fils, Pays d’Oc (75cl)         22 € 
Nez puissant et grillé sur les fruits noirs et les épices. Bouche ample et généreuse. Belle construction 
tannique qui laisse augurer un mariage réussi sur les viandes rouges. 
 

 

Vins Rosés 

Cabernet d’Anjou AOC, Michel Laurent, Loire (75cl)          15 € 
Nez fruité et vif. Bouche suave et fruitée. Belle rondeur. Finale douce et vive sur les fruits rouges. 

Tavel AOP, Les Mésillons, Gard (37,5cl / 75cl)                14 € / 23 € 
Nez ouvert de groseilles, de framboises et de fraises écrasées. Attaque en bouche franche et 
fruitée.  Finale aux notes de griottes et prunelle. 

Chinon AOP, Cuvée Marie-Justine, Loire (75cl)           21 € 
Nez intense de fruits frais et quelques notes de pêches et d’agrumes. Bouche douce et fruitée. 

Listel IGP, Grain de Gris, Pays d’Oc (75cl)                  16 € 
Nez fruité et floral. Arômes intenses de fruits rouges. 

Figuière AOP, Cuvée Magali, Côtes de Provence (75cl)              39 € 
Nez fruité et épicé. Bouche suave aux notes de pêche et de mandarine. 
 

 

Vins Blancs 

Cheverny AOC, Les Bruyères, Loire (75cl)            22 € 
Nez expressif et floral. Vin très aromatique aux arômes d’agrumes et de fruits exotiques. Finale 
iodée et agrumée. 
Chablis AOP, Emile Durand, Bourgogne (75cl)                         42 € 
Nez floral et fruité. Belle attaque en bouche et belle construction minérale. 
Gewurtzstraminer AOP, Henri Weber, Alsace (37,5cl / 75cl)                                   17 € / 25 € 
Nez franc et frais aux arômes de fruits jaunes, de litchi, de rose et d'épices. Bouche franche à la 
sucrosité bien marquée. 
Saint-Pourçain AOC, Domaine de Bellevue, Auvergne (75cl)                            25 € 
Nez sur les agrumes mûrs et le floral. Quelques touches de cédrat et de bergamote. Bouche fruitée 
et généreuse. 



 

 

 

 

 

 

 

Vins au Pichet 

 Verre 
(12cl) 

25cl 50cl 100cl 

Rouges     

Brouilly AOP, Château de La Chaize, Beaujolais 4 € 7 € 13 € 25 € 

Côtes du Rhône AOP, Armand Dartois 4 € 6 €   9 € 17 € 

Saumur AOC, Michel Laurent, Loire 4 € 8 € 12 € 20 € 

     

Rosés     

Torra di Serena IGP, Corse 4 €  6 €    9€ 17 € 

Côtes de Provence AOP, Cuvée du Golfe 4 € 8 € 14 € 22 € 

     

Blancs     

Bourgogne Aligoté AOC, Valentin Vignot 4 € 8 € 14 € 22 € 

 

 

 

 

Vins Pétillants 

Champagne Nicolas Feuillatte Brut (75cl)                   70 € 

Freixenet Cava Brut (75cl)             25 € 
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